STRUKOVNA ŠKOLA VUKOVAR

                  V U K O V A R

Domovinskog rata 58

Klasa: 602-03/11-01-02/442
Urbroj: 2188-101-11-10
Vukovar, 7. studenog 2011. 
IZBOR TEMA ZA ZAVRŠNI ISPIT

školska  godina 2011./2012.

Područje rada:Turizam i ugostiteljstvo
Zanimanje: kuhar JMO

1. Krem juha od cvjetače – Valentina Milosavljvić
2. Rižoto na milanski – Matej Matanović
3. Pohana piletina na bečki – restani krumpir, složena salata – Karmela Kalfić
4. Savijača sa jabukama – Zlata Varga
5. Cvjetača na poljski – Christian Bašić
6. Ragu juha od piletine , i musaka od patliđana , salata od rajčice – Sreto Lukić
7. Voćna salata – Mihajlo Vašaš
8. Punjena jaja „Casino“- Danijel Mutić
9. Goveđa  juha sa žličnjacima – Mateja Katičić
10. Zeleni rezanci na milanski način – Kristijan Ružević
11. Svinjski kotlet na samoborski, riža, salata od kupusa – Lazar Krnajac
12. Pita od sira – Jovan Ćirić
13. Teleći medaljoni u umaku od šampinjona, hrustavci od krumpira, miješana salata – Valentina Opravić
14. Pileća salata s octenim umakom – Dejana Karlić
15. Pileća salata u umakun od majoneze – Robertina Duhanaj
16. Torta – Anita Penavić
17. Pohane lignje – Radmila Ilić
18. Prženi šaran, povrće na maslacu – Igor Milinković
19. Palačinke u vinskom šadou – Jelena Kostić
20. Koktel od račića - Mirko Baić
21. Juha od rajčice - Jovana Čubra
22. File oslić na „ORLY“ način – slani krumpir – remulаdani umak - Zoran Korač
23. Savijača sa višnjama - Miodrag Jovković
24. Sluzava juha od riže - Minja  Kuveljić
25. Špageti karbonare - Predrag Manov
26. Slavonski gulaš sa žganjcima – zelena salata - Miladin Mijatović
27. Štrudla sa cimetom - Branka Petrović
28. Miješano meso – đuveđ riža – pečena paprika - Jovica Potkonjak
29. Pečeni janječi hrbat – slavonski krumpir mahune sotirane na maslacu - Lazar Šimić
30. Krempita - Aleksandar Radojčić
31. Špageti u umaku od dagnji - Aljoša Tadić
32. Svinjetina u umaku od gorgonzole - Ivana Tomić
33. Pita od jabuka - Slobodanka Tripunović
34. Šaran na rašljama – krumpir salata - Slobodan Tomašević
Mentori










        Katica Mlakić










         Milka Nežić

СТРУКОВНА ШКОЛА ВУКОВАР

                  В У К О В А Р

Домовинског рата 58

Класа: 602-03/11-01-02/442
Урброј: 2188-101-11-10
Вуковар, 7. новембра  2011. 
ИЗБОР ТЕМА ЗА ЗАВРШНИ ИСПИТ

школска  година 2011./2012.

Подручје рада:Туризам и угоститељство
Занимање: кухар  JMO
1. Пита од сира - Јован Ћирић
2. Коктел од рачића - Мирко Баић
3. Супа од парадајза - Јована Чубра
4. Филе ослић на „ОРЛY“ начин – слани кромпир – ремуладани умак - Зоран Корач
5. Савијача са вишњама - Миодраг Јовковић
6. Слузава супа од риже - Миња Кувељич
7. Шпагети карбонаре - – Предраг Манов
8. Славонски гулаш са жгањцима – зелена салата - Миладин Мијатовић
9. Гужвара са циметом  - Бранка Петровић
10. Мешано месо – ђувеђ рижа – печена паприка - Јовица Поткоњак
11. Печени јањечи хрбат – славонски кромпир,боранија динстана на путру - Лазар Шимић
12. Кремпита - Александар Радојчић
13. Шпагети у сосу од дагњи - Аљоша Тадић
14. Свињетина у сосу од горгонзоле - Ивана Томић
15. Пита од јабука - Слободанка Трипуновић
16. Шаран на рашљама – кромпир салата - Слободан Томашевић
Ментори










    Катица Млакић










     Милка Нежић
