STRUKOVNA ŠKOLA VUKOVAR

                  V U K O V A R

Domovinskog rata 58

Klasa: 602-03/11-01-02/442
Urbroj: 2188-101-11-11
Vukovar, 7. studenog 2011. 
IZBOR TEMA ZA ZAVRŠNI ISPIT

školska  godina 2011./2012.

Područje rada:Turizam i ugostiteljstvo

Zanimanje: konobar JMO 3 h
1. Dogotovljavanje jela kod stola gosta

1.1. Pripremanje hladnih jela ( pileća salata, biftek tartar) – Matija Martinović
1.2. Flambiranje slanih jela – Marko Dragić
1.3. Flambiranje slatkih jela – Ivan Markovinović
2. Posluživanje u baru

2.1. Pripremanje i posluživanje kratkih barskih mješavina – Dario Pokvić
2.2. Pripremanje i posluživanje dugih barskih mješavina – Andrija Čorak
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        Goran Sesler
STRUKOVNA ŠKOLA VUKOVAR

                  V U K O V A R

Domovinskog rata 58

Klasa: 602-03/11-01-02/442
Urbroj: 2188-101-11-12
Vukovar, 7. studenog  2011. 
IZBOR TEMA ZA ZAVRŠNI ISPIT

školska  godina 2011./2012.

Područje rada: Turizam i ugostiteljstvo

Zanimanje: konobar JMO  3 j/1

1. Postavljanje stola i posluživanje proširenog menia – Slobodan Milovanović  i Aleksandar Ivanović
2. Priprema čaša i pribora,  posluživanje aperitiva, prezentiranje, otvaranje, posluživanje kvalitetnih bijelih vina i dižestiva uz prošireni meni – Ključević Nemanja
3. Pripremanje i posluživanje bezalkoholne barske mješavine, u električnom mješaču  - Milan Penić
4. Posluživanje juhe na više načina – Mihajlo Bajunović
5. Posluživanje – filiranje (filetiranje) ribe – Dejan Oljača










         Mentor










             Zdenko Edelinski
СТРУКОВНА ШКОЛА ВУКОВАР

                  В У К О В А Р

Домовинског рата 58

Класа: 602-03/11-01-02/442
Урброј: 2188-101-11-12
Вуковар, 7. новембра 2011. 
ИЗБОР ТЕМА ЗА ЗАВРШНИ ИСПИТ

школска  година 2011./2012.

Подручје рада: Туризам и угоститељство

Занимање: конобар JMO  3 ј/1

1. Постављање стола и uслуживање проширеног мениа – Слободан Миловановић и Александар Ивановић
2. Припрема чаша и прибора,  услуживање аперитива, презентирање, отварање, услуживање квалитетних белих вина и дижестива уз проширени мени – Кључевић Немања
3. Припрема и услуживање безалкохолне барске мешавине, у електричном мешачу  - Милан Пенић
4. Послуживање супе на више начина – Михајло Бајуновић
5. Услуживање – филирање (филетирање) рибе – Небојша Ољача










             Ментор










                 Зденко Еделински

